Dietetyka — studia licencjackie — rok 111 sem. letni

BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Wyklady (10 godz. — 3 wykladow x 3,3 godz.)

1. Organy Urzedowej kontroli zywnosci. Systemy zarzadzania jakoscia w przemysle
spozywczym. Normalizacja krajowa i miedzynarodowa.

2. Woda w zywnoSci i bezpieczenstwo jej stosowania.

3. Zagrozenie zwigzane ze stosowaniem substancji dodatkowych w ZywnoSci.
Barwniki, substancje slodzace.

4. Zagrozenie zwiazane ze stosowaniem substancji dodatkowych w ZywnoSci.
Konserwanty, przeciwutleniacze.

5. Grzyby i przyprawy lecznicze.

6. Zafalszowania ZywnoSci ze szczegélnym uwzglednieniem zafalszowan preparatow
bialkowych.

7. Bioterroryzm zywnosciowy.



