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	KARTA MODUŁU ZAJĘĆ/SYLABUS

Wydział Nauk o Zdrowiu UMB
dotyczy cyklu kształcenia rozpoczynającego się w roku akad.  2022/2023

	Kierunek studiów
	Dietetyka

	Profil studiów
	x  ogólnoakademicki    □  praktyczny   

	Nazwa jednostki organizacyjnej realizującej moduł zajęć
	Zakład Dietetyki i Żywienia Klinicznego

	Osoba(y) prowadząca(e)
	prof. dr hab. n. med. Lucyna Ostrowska, dr n. med. Ewa Stefańska, dr n. o zdr. Agnieszka Wendołowicz, dr n. o zdr. Diana Wasiluk

	Poziom studiów
	I stopnia  (licencjackie)  x   II stopnia (magisterskie) □  jednolite magisterskie □

	Forma studiów
	stacjonarne  x   niestacjonarne □

	Rok studiów
	I  □    II   x   III  □   I V  □   V  □         
	Semestr studiów:
	1   □   2  □    3   x   4  x  5  □   6  □ 7   □   8  □    9   □  10  □  

	Nazwa modułu zajęć
	Żywienie w zdrowiu i chorobie

	Język wykładowy
	polski   x     angielski   □

	Miejsce realizacji:
	zajęć praktycznych
	nie dotyczy

	
	praktyk zawodowych
	nie dotyczy

	Opis zajęć:
	Założenia i cel zajęć:
	Wykształcenie prawidłowego postępowania dietetycznego w stanie zdrowia i choroby, umiejętności układania jadłospisów dla pacjentów zdrowych i chorych.

	
	Metody kształcenia:
	Wykłady - wykład informacyjny
Seminaria - metoda przypadków, pogadanka, dyskusja

Ćwiczenia - metoda przypadków, dyskusja

	Symbol i numer przedmiotowego efektu uczenia się
	Efekt uczenia się
	Odniesienie do kierunkowych efektów uczenia się
	Metody weryfikacji osiągnięcia zamierzonych efektów uczenia się: 

	
	
	
	Formujące*
	Podsumowujące**

	WIEDZA

	W1
	Zna metody oceny sposobu żywienia dostosowane do indywidualnych potrzeb pacjenta, w tym jego stanu odżywienia.
	K_W17
	Dyskusja w czasie wykładu
	Egzamin pisemny

	W2
	Zna wpływ czynników rozwoju cywilizacji w odniesieniu do złożonych problemów dotyczących zdrowia (zwiększonej zapadalności na wybrane choroby), sytuacji socjalnej i środowiska.
	K_W22


	Dyskusja w czasie wykładu
	Egzamin pisemny

	W3
	Zna zasady profilaktyki i leczenia dietetycznego  chorób  w zależności od stopnia zaawansowania choroby dla zróżnicowanych pod względem wieku, zawodu oraz warunków życia grup ludności.
	K_W23


	Dyskusja w czasie wykładu
	Egzamin pisemny

	W4
	Zna zasady planowania i przygotowania potraw w przebiegu chorób układu pokarmowego  przebiegających z niedożywieniem.
	K_W24


	Dyskusja w czasie wykładu
	Egzamin pisemny

	W5
	Zna zasady profilaktyki i leczenia dietetycznego z uwzględnieniem zapotrzebowania pacjentów na makro- i mikroskładniki odżywcze z wykorzystaniem diet naturalnych i środków spożywczych specjalnego przeznaczenia żywieniowego w przebiegu wybranych chorób układu pokarmowego.
	K_W25


	Dyskusja w czasie wykładu
	Egzamin pisemny

	W6
	Zna zasady postępowania dietetycznego w zapobieganiu i leczeniu utraty masy ciała.
	K_W26


	Dyskusja w czasie wykładu
	Egzamin pisemny

	W7
	Zna skutki progresji upośledzenia funkcji układu moczowego na stan zdrowia pacjentów.
	K_W29


	Dyskusja w czasie wykładu
	Egzamin pisemny

	W8
	Zna zasady planowania i przygotowania potraw w przebiegu chorób nerek w zależności od stopnia ich wydolności z uwzględnieniem leczenia zachowawczego i nerkozastępczego.
	K_W30
	Dyskusja w czasie wykładu
	Egzamin pisemny

	W9
	Zna wpływ wybranych chorób przebiegających z gorączką na stan odżywienia pacjenta.
	K_W37
	Dyskusja w czasie wykładu
	Egzamin pisemny

	W10
	Zna zasady postępowania dietetycznego w przebiegu chorób z towarzyszącą gorączką.
	K_W38
	Dyskusja w czasie wykładu
	Egzamin pisemny

	UMIEJĘTNOŚCI

	U1
	Potrafi ocenić wpływ choroby na stan odżywienia i wpływ żywienia na wyniki leczenia chorób.
	K_U06
	Dyskusja w czasie ćwiczeń i seminariów, obserwacja pracy studenta, wejściówki, zaliczenia cząstkowe, opis przypadku
	Realizacja zleconego zadania

	U2
	Potrafi zastosować w praktyce wiedzę o zapotrzebowaniu na składniki odżywcze w różnych okresach życia człowieka.
	K_U13
	Dyskusja w czasie ćwiczeń i seminariów, obserwacja pracy studenta, opis przypadku
	Realizacja zleconego zadania

	U3
	Potrafi opracować jadłospisy i ograniczenia żywieniowe, które są zgodne z indywidualnymi celami żywieniowymi.
	K_U19
	Dyskusja w czasie ćwiczeń i seminariów, obserwacja pracy studenta, zaliczenia cząstkowe, opis przypadku
	Realizacja zleconego zadania

	KOMPETENCJE SPOŁECZNE

	K1
	Wykorzystuje w pracach zespołu wiedzę, doświadczenie i osobiste umiejętności członków zespołu.
	K_K01
	Obserwacja pracy studenta
	Przedłużona obserwacja przez nauczyciela akademickiego

	K2
	Dostosowuje metodę porozumiewania się do potrzeb i możliwości percepcyjnych rozmówcy indywidualnego i grupy.
	K_K02
	Obserwacja pracy studenta
	Przedłużona obserwacja przez nauczyciela akademickiego

	K3
	Rozpoznaje własny poziom kompetencji i ograniczeń w praktycznym wykonywaniu zawodu i szuka możliwości poprawy jakości i efektywności swojej pracy.
	K_K03
	Obserwacja pracy studenta
	Przedłużona obserwacja przez nauczyciela akademickiego

	METODY WERYFIKACJI OSIĄGNIĘCIA ZAMIERZONYCH EFEKTÓW UCZENIA SIĘ

* przykłady metod FORMUJĄCYCH

Obserwacja pracy studenta

Test wstępny

Bieżąca informacja zwrotna

Ocena aktywności studenta w czasie zajęć

Obserwacja pracy na ćwiczeniach

Zaliczenie poszczególnych czynności

Zaliczenie każdego ćwiczenia

Kolokwium praktyczne ocena w systemie punktowym

Ocena przygotowania do zajęć

Dyskusja w czasie ćwiczeń

Wejściówki na ćwiczeniach

Sprawdzanie wiedzy w trakcie ćwiczeń

Zaliczenia cząstkowe

Ocena wyciąganych wniosków z eksperymentów

Zaliczenie wstępne

Opis przypadku

Próba pracy

** przykłady metod PODSUMOWUJĄCYCH 

metody weryfikacji efektów uczenia się w zakresie wiedzy: 

Egzamin ustny (niestandaryzowany, standaryzowany, tradycyjny, problemowy) 

Egzamin pisemny (esej, raport; krótkie strukturyzowane pytania /SSQ/; test wielokrotnego wyboru /MCQ/; test wielokrotnej odpowiedzi /MRQ/; test dopasowania; test T/N; test uzupełniania odpowiedzi) 

Metody weryfikacji efektów uczenia się w zakresie umiejętności: 

Egzamin praktyczny 

Obiektywny Strukturyzowany Egzamin Kliniczny /OSCE/

Mini-CEX (mini – clinical examination) 

Realizacja zleconego zadania 

Projekt, prezentacja 

Metody weryfikacji efektów uczenia się w zakresie kompetencji społecznych: 

Esej refleksyjny 

Przedłużona obserwacja przez opiekuna/nauczyciela akademickiego 

Ocena 360° (opinie nauczycieli, kolegów/koleżanek, pacjentów, innych współpracowników) 

Samoocena

	NAKŁAD PRACY STUDENTA (BILANS PUNKTÓW ECTS)

	Forma aktywności studenta
	Obciążenie studenta (godz.) 

	Godziny kontaktowe z nauczycielem akademickim (wg planu studiów)
	240

	Udział w wykładach (wg planu studiów)
	60

	Udział w seminariach (wg planu studiów)
	60

	Udział w ćwiczeniach (wg planu studiów)
	120

	Udział w zajęciach praktycznych (wg planu studiów)
	

	Udział w konsultacjach związanych z zajęciami
	

	Samodzielna praca studenta (przykładowa forma pracy studenta)
	135

	Samodzielne przygotowanie do seminariów 
	50

	Samodzielne przygotowanie do ćwiczeń
	50

	Samodzielne przygotowanie do zajęć praktycznych
	

	Wykonanie projektu, dokumentacji, opisu przypadku, prezentacji, itd. …………………………….
	

	Obciążenie studenta związane z praktykami zawodowymi (wg planu studiów)
	

	Samodzielne przygotowanie się do zaliczeń etapowych
	15

	Samodzielne przygotowanie do egzaminu/zaliczenia końcowego i udział w egzaminie/zaliczeniu końcowym
	20

	Sumaryczne obciążenie pracy studenta                                                                                                     Godziny ogółem:
	375

	Liczba punktów ECTS
	15

	Forma zajęć
	Treści programowe poszczególnych zajęć
	Symbol przedmiotowego efektu uczenia się
	Liczba godzin

	WYKŁADY
	1. Podstawy leczenia dietetycznego chorób żywieniowo-zależnych.
	W1
	2

	
	2. Klasyfikacja i charakterystyka diet.
	W1, W2
	2

	
	3. Dieta podstawowa łatwostrawna i jej modyfikacje.
	W3
	2

	
	4. Dieta łatwostrawna z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego.
	W3
	2

	
	5. Żywienie w chorobach jamy ustnej i przełyku.
	W9, W10
	2

	
	6. Dieta w chorobach przewodu pokarmowego. Cz. I.
	W4, W5
	2

	
	7. Dieta w chorobach przewodu pokarmowego. Cz. II.
	W4, W5
	2

	
	8. Dieta w zatruciach pokarmowych.
	W5
	2

	
	9. Żywienie w chorobach wątroby.
	W4, W5, W6
	2

	
	10. Leczenie żywieniowe pacjenta ze stłuszczeniem wątroby.
	W4, W5
	2

	
	11. Żywienie w chorobach trzustki.
	W4, W5, W6
	2

	
	12. Żywienie w chorobach układu krążenia. Cz. I.
	W3
	2

	
	13. Żywienie w chorobach układu krążenia. Cz. II.
	W3
	2

	
	14. Niewydolność wewnątrzwydzielnicza trzustki-dieta cukrzycowa.
	W3
	2

	
	15. Dieta w cukrzycy typu I.
	W3
	2

	
	16. Dieta redukująca masę ciała. Cz. I.
	W1, W2, W3
	2

	
	17. Dieta redukująca masę ciała. Cz. II.
	W1, W2, W3
	2

	
	18. Błędy żywieniowe otyłego pacjenta (praca z dzienniczkiem żywieniowym). Modyfikacja zachowań żywieniowych.
	W1, W2, W3
	2


	
	19. Odchudzające diety alternatywne.
	W2, W3
	2

	
	20. Dieta w leczeniu zespołu metabolicznego (kontrowersje w leczeniu dietetycznym).
	W2, W3
	2

	
	21. Żywienie w dnie moczanowej.
	W2, W3
	2

	
	22. Leczenie żywieniowe zaburzeń łaknienia (anoreksja, bulimia, zespół jedzenia nocnego i inne).
	W2, W3
	2

	
	23. Żywienie w chorobach nerek.
	W6, W7
	2

	
	24. Żywienie pacjentów w przewlekłej niewydolności nerek leczonych zachowawczo.
	W7, W8
	2

	
	25. Odrębności diety osoby w podeszłym wieku.
	W1, W2, W3, W4, W6, W9, W10
	2

	
	26. Żywienie w chorobach układu kostnego.
	W2, W3
	2

	
	27. Żywienie w chorobach neurologicznych.
	W2, W3
	2

	
	28. Żywienie w chorobach alergicznych. Cz. I.
	W2, W3
	2

	
	29. Żywienie w chorobach alergicznych. Cz. II.
	W2, W3
	2

	
	30. Profilaktyka chorób dietozależnych.
	W2, W3
	2

	ĆWICZENIA


	1. Zastosowanie i cel diety podstawowej. Charakterystyka diety podstawowej. Układanie jadłospisów.
	U2, U3, K2
	4

	
	2. Zastosowanie i cel diety bogatoresztkowej. Charakterystyka diety bogatoresztkowej. Układanie jadłospisów.
	U1, U2, U3, K2
	4

	
	3. Zastosowanie i cel diety łatwo strawnej. Zastosowanie i cel diety łatwo strawnej z ograniczeniem tłuszczu. Charakterystyka diety łatwo strawnej i łatwo strawnej z ograniczeniem tłuszczu. Układanie jadłospisów.
	U1, U2, U3, K2
	4

	
	4. Zastosowanie i cel diety o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych. Charakterystyka diety o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych. Układanie jadłospisów.
	U1, U2, U3, K2
	4

	
	5. Zastosowanie i cel diety łatwo strawnej z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego. Układanie jadłospisów.
	U1,U2,U3, K2
	4

	
	6. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z chorobą wrzodową żołądka.
	U1, U2, U3, K2, K3
	4

	
	7. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z refluksem żołądkowo-przełykowym.
	U1, U2, U3, K2, K3
	4

	
	8. Zastosowanie i cel diety łatwo strawnej bogatobiałkowej. Charakterystyka diety bogatobiałkowej. Układanie jadłospisów.
	U1, U2, U3, K3
	4

	
	9. Zastosowanie i cel diety łatwo strawnej ubogobiałkowej. Charakterystyka diety ubogobiałkowej. Układanie jadłospisów.
	U1, U2, U3, K3
	4

	
	10. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów w diecie płynnej wzmocnionej. 
	U1, U2, U3, K3
	4

	
	11. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla osób starszych z zapaleniem jamy ustnej i gardła.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	12.Żywienie w przewlekłych chorobach wątroby bez cech encefalopatii. Układanie jadłospisów.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	13. Żywienie w okresie niewyrównania i niewydolności wątroby-encefalopatia wątrobowa. Układanie jadłospisów.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	14. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z ostrym zapaleniem trzustki.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	15. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z przewlekłym zapaleniem trzustki.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	16. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z chorobą Leśniowskiego-Crohna.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	17. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z wrzodziejącym zapaleniem jelita grubego oraz współistniejącym niedożywieniem białkowo-energetycznym. 
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	18. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z nadciśnieniem tętniczym
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	19. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z miażdżycą.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	20. Żywienie w cukrzycy dorosłych. Układanie jadłospisów dla pacjenta z cukrzycą typu 2.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	21. Układanie jadłospisów dla pacjenta z cukrzycą typu 1.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	22. Zastosowanie i cel diety ubogoenergetycznej. Charakterystyka diety ubogoenergetycznej. Układanie jadłospisów.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	23. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z zespołem metabolicznym.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	24. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z dna moczanową.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	25. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z przewlekłą niewydolnością nerek leczonego zachowawczo.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	26. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z przewlekłą niewydolnością nerek w okresie dializacyjnym.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	27. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z reumatoidalnym zapaleniem stawów (RZS).
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	28. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z osteoporozą.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	29. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z niedokrwistością z niedoboru żelaza.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	
	30. Planowanie sposobu żywienia i układanie jadłospisów dla pacjenta z niedokrwistością z niedoboru witaminy B12.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	4

	SEMINARIA
	1. Zasady planowania jadłospisów. Wartość energetyczna pożywienia i zapotrzebowanie energetyczne organizmu.
	U2, U3, K2
	2

	
	2. Składniki błonnika pokarmowego. Rola błonnika pokarmowego.
	U2, K3
	2

	
	3. Układanie zestawów produktów spożywczych złożonych z  produktów niskotłuszczowych.
	U2, U3,K2
	2

	
	4. Podział i rola kwasów tłuszczowych. Układanie zestawów w produkty zawierające nasycone, jednonienasycone i wielonienasycone kwasy tłuszczowe z zachowaniem proporcji procentowej energii dobowego zapotrzebowania.
	U2, U3, K2
	2

	
	5. Charakterystyka diety łatwo strawnej z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego.
	U2, U3, K3
	2

	
	6. Żywienie w chorobie wrzodowej żołądka i dwunastnicy.
	U1, U3, K1, K2
	2

	
	7. Żywienie pacjenta z refluksem żołądkowo-przełykowym.
	U1, U3, K1, K2
	2

	
	8. Podział i właściwości białek. Rola białek. Układanie zestawów produktów spożywczych złożonych  z produktów bogatobiałkowych.
	U2, U3, K2
	2

	
	9. Układanie zestawów produktów spożywczych złożonych z produktów ubogobiałkowych.
	U2, U3, K2
	2

	
	10.Charakterystyka diet o zmienionej konsystencji-rodzaje, cel, zastosowanie. Układanie zestawów produktów w diecie kleikowej.
	U2, U3, K2
	2

	
	11. Zalecenia żywieniowe w chorobach przebiegających z gorączką. Dieta pektynowa.
	U1, U3, K2
	2

	
	12. Żywienie w chorobach miąższu wątroby. cz. I.
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	13. Żywienie w chorobach miąższu wątroby. cz. II.
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	14. Podział, etiologia, objawy kliniczne, zalecenia dietetyczne w ostrym odział, etiologia, objawy kliniczne, zalecenia dietetyczne w ostrym i przelekłym zapaleniu trzustki.owqego.o.howaniem proporcjizapaleniu trzustki.
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	15. Podział, etiologia, objawy kliniczne, zalecenia dietetyczne w przewodział, etiologia, objawy kliniczne, zalecenia dietetyczne w ostrym i przelekłym zapaleniu trzustki.owqego.o.howaniem proporcjilekłym zapaleniu trzustki.
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	16. Przyczyny, objawy, zalecenia żywieniowe w chorobie Leśniowskiego-Crohna.danie jadłospisów dla pacjenta z przewlekłym zapaleniem trzustki.




























































	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	17. Przyczyny, objawy, zalecenia żywieniowe we wrzodziejącym zapaleniu jelita grubego. Przyczyny, objawy, zalecenia żywieniowe w przypadku niedożywienia.
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	18. Przyczyny, objawy, zalecenia żywieniowe w nadciśnieniu tętniczym.
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	19. Przyczyny, objawy występowania zmian miażdżycowych, zalecenia żywieniowe.
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	20. Dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów. Indeks glikemiczny, ładunek glikemiczny.
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	21. Wymienniki węglowodanowe, białkowo-tłuszczowe. Planowanie diet na podstawie wymienników węglowodanowych, białkowo-tłuszczowych.
	U1, U2, U3, K1, K2
	2

	
	22. Przyczyny, rodzaje, powikłania otyłości. Zalecenia żywieniowe w otyłości.
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	23. Przyczyny, objawy, kryteria, rozpoznanie, postepowanie dietetyczne w zespole metabolicznym.
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	24. Przyczyny, objawy, zalecenia żywieniowe w dnie moczanowej.
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	25. Ostra niewydolność nerek. Przyczyny, objawy, zalecenia żywieniowe. Przewlekła niewydolność nerek. Objawy i przyczyny choroby. Zalecenia żywieniowe dla pacjentów z przewlekłą niewydolnością nerek leczonych zachowawczo. 
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	26. Metody dializacyjne. Zalecenia żywieniowe dla pacjentów z przewlekłą niewydolnością nerek w okresie dializacyjnym.
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	27. Objawy, przyczyny, zalecenia żywieniowe w reumatoidalnym zapaleniu stawów (RZS).
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	28. Czynniki ryzyka osteoporozy. Podział osteoporozy, Produkty zabronione i sprzyjające występowaniu osteoporozy. Układanie zestawów produktów spożywczych złożonych z  produktów bogatych w wapń.
	U1, U3, K1, K2, K3
	2

	
	29. Rola żelaza. Objawy niedoboru i nadmiaru żelaza, zapotrzebowanie na żelazo. Układanie zestawów produktów spożywczych złożonych z  produktów bogatych w żelazo.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	2

	
	30. Rola witaminy B12. Objawy niedoboru i nadmiaru witaminy B12, zapotrzebowanie na wit.. B12. Układanie zestawów produktów spożywczych złożonych z  produktów bogatych w wit.B12.
	U1, U2, U3, K1, K2, K3
	2
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	LITERATURA UZUPEŁNIAJĄCA

(3-5 pozycji)
	1. Gajewski P.: Interna Szczeklika, Medycyna Praktyczna, Kraków 2021.
2. Ostrowska L.: Dietetyka. Kompendium.  PZWL, Warszawa 2020.
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	WARUNKI UZYSKANIA ZALICZENIA ZAJĘĆ (ZGODNIE Z REGULAMINEM PRZEDMIOTU/JEDNOSTKI)

	Sposób zaliczenia zajęć
	Zajęcia zaliczane są w formie egzaminu. Egzamin przeprowadzany jest w formie pisemnej, opisowej (student generuje odpowiedź na 5 pytań otwartych). Kryterium uzyskania oceny pozytywnej jest uzyskanie średniej ocen z 5 pytań egzaminacyjnych min. 3,0.

	Zasady zaliczania nieobecności
	Obecność studentów na zajęciach (wykłady, seminaria, ćwiczenia) jest obowiązkowa. Nieobecność na zajęciach musi być usprawiedliwiona zwolnieniem lekarskim lub urlopem dziekańskim. W wyjątkowych sytuacjach (nagłe wypadki losowe) nieobecność może być usprawiedliwiona na podstawie okazania odpowiedniego dokumentu. Student jest zobowiązany usprawiedliwić wszystkie nieobecności na pierwszych zajęciach po ustaniu przyczyny nieobecności oraz uzyskać zaliczenie z obowiązującej tematyki w ciągu 2 tygodni.

	Możliwości i formy wyrównywania zaległości
	Student jest zobowiązany uzyskać zaliczenie zaległości w ciągu 2 tygodni od ustania przyczyny nieobecności.

	Zasady dopuszczenia do egzaminu/zaliczenia
	Warunkiem dopuszczenia studenta do egzaminu jest usprawiedliwienie wszystkich nieobecności i uzyskanie zaliczeń cząstkowych (wejściówki, odpowiedź ustna, kolokwium). Ocenę niedostateczną z zaliczeń cząstkowych można poprawiać tylko dwa razy. Brak zaliczenia kolokwium nr 1 skutkuje niedopuszczeniem do kolokwium nr 2, a tym samym niedopuszczeniem do egzaminu końcowego.

	KRYTERIA OCENY OSIĄGNIĘTYCH EFEKTÓW UCZENIA SIĘ Z ZAJĘĆ ZAKOŃCZONYCH EGZAMINEM

(opisowe, procentowe, punktowe, inne….)
Średnia z ocen za 5 pytań egzaminacyjnych:


	na ocenę 3
	na ocenę 3,5
	na ocenę 4
	na ocenę 4,5
	na ocenę 5

	3,0-3,49
	3,5-3,99
	4,0-4,49
	4,5-4,79
	4,80-5,0
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